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N°PROCEDURE DAF_2025_000688  

 
Le présent cahier des clauses techniques particulières (CCTP) définit les caractéristiques 
techniques auxquelles doivent satisfaire les produits objets de la procédure. 
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Catalogue de présentation des rations 

BTID_Barres énergétiques salées protéinées_V0_2026 

Brief Technique Innovation Développement - Plat Cuisine Végétarien Appertisé à base d'algues en 
portion individuelle large hansa V0 24 Avril 2026 

Brief Technique Innovation Développement - Salade Végétarienne Appertisée en portion individuelle 
large hansa V0 24 avril 2026 

Logigramme _R&D_CIEC
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1 OBJET DU MARCHE 

Le présent marché a pour objet la mise en place de prestations et d’applications dans le 
domaine des vivres opérationnels. A titre d’information, la gamme existante des vivres 
opérationnels est fournie en annexe. 

L’objectif est de confier à une société spécialisée en R&D agroalimentaire la réalisation de 
prototypes, sur la base de briefs techniques qui seront émis autant que de besoin. 

Les exigences pourront porter sur la formulation des produits ou sur la formulation et le contenant 
des produits. 
 

2 CONTENU DE LA PRESTATION 
 
Le contenu de la prestation comprend a minima les éléments suivants : 

 Mettre en application des nouvelles recettes dans un format et selon un process donnés, 

 Mettre au point la formulation avec un niveau de détail adapté au besoin, 

 Prendre en compte l’évaluation des caractéristiques organoleptiques en liaison avec le 
process appliqué, 

 Lancer des expérimentations permettant de garantir la non régression qualitative sur des 
formulations excluant certains ingrédients et/ou additifs (clean label), 

 Proposer des nouveaux emballages en cohérence avec la robotisation des rations, 

 Fournir des échantillons dans un but analytique et/ou robotique. 
 

3 COMITOLOGIE ET VERIFICATIONS 
 
Lors de chaque bon de commande ou marchés subséquent, une comitologie régulière sera mise 
en place avec le titulaire du marché pour étudier l’avancement du projet. 
Un logigramme en annexe du CCTP permettra de visualiser les différentes étapes, notamment 
pour les prestations fixes mises en œuvre à la notification de l’accord cadre. 


